
Witte wijnen 
   PER GLAS  PER FLES

per glas en per fles te bestellen:                           
EL PORTILLO SELECTED WHITE € 3,00 € 17,50
Alto Valle de Uco, Mendoza, Argentinië
Romige en toch frisse, milddroge witte wijn vol 
fris fruit, o.a. citrus. Heerlijk om zo van te genieten.

RIESLING DR. SCHMITT € 3,00 € 17,50
Q.b.A. Rheinhessen, Duitsland
Zachte, sappige, mildzoete smaak met frisse zuren.

OXFORD LANDING CHARDONNAY € 4,00 € 23,50
Yalumba Winery - South Australia
Rijpe witte wijn met tropisch fruit, meloen en vijgen.
Lekker bij rijke visgerechten, rijke salades en wit vlees.

per fles te bestellen:     
SPRINGBOK CHENIN BLANC   € 19,50
Zuid-Afrika
Frisse, milddroge witte wijn vol fris fruit.
Heerlijk  bij visgerechten, salades en gevogelte.

LAURENT MIQUEL NORD SUD VIOGNIER   € 24,50
Vin de Pays d’Oc, ignobles Cazal Viel, Frankrijk
In de neus herkent men florale tonen en subtiel fruit. Rijk van 
smaak met fris exotisch fruit, perzik en een hint van noten. 
Lekker als aperitief of bij gegrilde vissoorten , schaal- schelpdieren.

PINOT GRIS CAVÉ DE RIBEAUVILLÉ   € 25,50
Alsace, Martin Zahn, Frankrijk
De stevige, ronde en krachtige smaak bezit ook heerlijk fruit, 
terwijl de afdronk wordt gekenmerkt door een lichte kruidigheid. 
Heerlijk bij visgerechten, wit vlees en bij asperges.

FAIRVIEW SAUVIGNON BLANC    € 26,50
WO Coastal Region, Zuid-Afrika
Zowel in de geur als in de smaak een ‘echte’ Sauvignon Blanc. 
Een perfecte lunchwijn. Past prima bij kip of bij verschillende 
koude gerechten, salades en kazen (met name geitenkaas).

TWIN OAKS CHARDONNAY,   € 28,50
Robert Mondavi, Californië
Een directe smaak van citrus en subtiele geuren van eiken en boter.  
Past bij rijke visgerechten (met sauzen), gerookte paling en wit vlees.

SANCERRE “LA CHATELLENIE”   € 31,50
Joseph Mellot, Loire, Frankrijk
Karaktervolle Sancerre met in de geur o.a. buxus  en kruisbessen.
Knisperend en sappig. Vol en zacht in de mond met een levendige smaak. 
Ideaal bij vis en schelpdieren, salades en geitenkaas.

Brunchen op zondag

€ 22,00 per persoon
(kinderen tot 4 jaar gratis, 

kinderen tot 12 jaar half geld)

Bij binnenkomst serveren wij een heerlijk glas Kir

Truffelbouillon met paddestoelen
* * * *

Buffet met heerlijke koude en warme gerechten;

Charcuterie met o.a.; 
Coburgerham, pastrami, kipfilet met tuinkruiden, pain de Provence, 

gebraden varkensrollade, paté du chef en gekookte eieren

Kaasplank met o.a.; 
Hollandse jonge en oude kaas, brandnetelkaas, 

mierikswortelkaas, blanke roombrie

Poissons met o.a.; 
Graved Lachs op de visplank, rolmopsen, 

vissalade met garnalen, fiesta makreel en gerookte regenboogfilet, 
zure bommen, Amsterdamse uien

Boulangerie: 
Turks brood, milano‘s, puntjes, Boeren volkorenbroodjes, 

kampioentjes, maanzaadbolletjes, ciabatta brood en stokbrood

Salades:
artisjokharten, kappertjes, pommedori tomaten met ansjovisdressing, 

penne pastasalade met pesto en pijnboompitten

Zoetigheden: 
confiture van de boerderij, huisgemaakte jam, 

pindakaas, hagelslag, muisjes, honing

* * *

Warm buffet met diverse gerechten zoals:
Fruit de mers in een saus beurre blanc

Roerbak kipfilet met seizoensgroenten in een mystieksausje
Italiaanse vegetarische preiragout met courgettes, paprika en maïs

* * *

Dessertbuffet met o.a.;
chocolademousse, tiramisu, lemontaart, hazelnotenbavarois met chocolade, 

rijstepudding met abrikozen

bewaakte parkeergarage

* * *
van 11.30 uur tot 14.30 uur

Inclusief koffie, thee, melk, karnemelk en jus d’orange

De samenstelling van de brunch kan wisselen naar de suggesties van de chef-kok.


