
Witte wijnen 
   PER GLAS  PER FLES

per glas en per fles te bestellen:                           
EL PORTILLO SELECTED WHITE € 3,00 € 17,50
Alto Valle de Uco, Mendoza, Argentinië
Romige en toch frisse, milddroge witte wijn vol 
fris fruit, o.a. citrus. Heerlijk om zo van te genieten.

RIESLING DR. SCHMITT € 3,00 € 17,50
Q.b.A. Rheinhessen, Duitsland
Zachte, sappige, mildzoete smaak met frisse zuren.

OXFORD LANDING CHARDONNAY € 4,00 € 23,50
Yalumba Winery - South Australia
Rijpe witte wijn met tropisch fruit, meloen en vijgen.
Lekker bij rijke visgerechten, rijke salades en wit vlees.

per fles te bestellen:     
SPRINGBOK CHENIN BLANC   € 19,50
Zuid-Afrika
Frisse, milddroge witte wijn vol fris fruit.
Heerlijk  bij visgerechten, salades en gevogelte.

LAURENT MIQUEL NORD SUD VIOGNIER   € 24,50
Vin de Pays d’Oc, ignobles Cazal Viel, Frankrijk
In de neus herkent men florale tonen en subtiel fruit. Rijk van 
smaak met fris exotisch fruit, perzik en een hint van noten. 
Lekker als aperitief of bij gegrilde vissoorten , schaal- schelpdieren.

PINOT GRIS CAVÉ DE RIBEAUVILLÉ   € 25,50
Alsace, Martin Zahn, Frankrijk
De stevige, ronde en krachtige smaak bezit ook heerlijk fruit, 
terwijl de afdronk wordt gekenmerkt door een lichte kruidigheid. 
Heerlijk bij visgerechten, wit vlees en bij asperges.

FAIRVIEW SAUVIGNON BLANC    € 26,50
WO Coastal Region, Zuid-Afrika
Zowel in de geur als in de smaak een ‘echte’ Sauvignon Blanc. 
Een perfecte lunchwijn. Past prima bij kip of bij verschillende 
koude gerechten, salades en kazen (met name geitenkaas).

TWIN OAKS CHARDONNAY,   € 28,50
Robert Mondavi, Californië
Een directe smaak van citrus en subtiele geuren van eiken en boter.  
Past bij rijke visgerechten (met sauzen), gerookte paling en wit vlees.

SANCERRE “LA CHATELLENIE”   € 31,50
Joseph Mellot, Loire, Frankrijk
Karaktervolle Sancerre met in de geur o.a. buxus  en kruisbessen.
Knisperend en sappig. Vol en zacht in de mond met een levendige smaak. 
Ideaal bij vis en schelpdieren, salades en geitenkaas.

Buffet € 45,00 (min. 20 personen)

Soep
Bisque d’avocado met tomatencoulis

Koud buffet
Creoolse garnalen in een pittige limoentomatensaus

***
Gestoomde zalmfilet & met gerookte forel gevulde artisjokken

***
Gerookte zalm met zalmmousse gevulde komkommers en zalmkaviaar

***
Coppa di parma met meloen-sinaasappelsalade en mint

***
Scharreleipastrami met Pommedori tomaten, paprika en zwarte olijven

***
Rozé gebakken kalfslende met Italiaanse courgettetomatensalade 

***
Kalkoenmedaillons met een frisse mangocompote en Spaanse pepers

Warm buffet
Biefstuk reepjes Stroganoff

***
Gebraden speenvarkenkoteletjes met een pittige 

mierikswortelsaus en farfalle tricolore
***

Zalmbiefstukjes in een champagnemosterdsaus

(Afhankelijk van het aantal personen kunt u 1,2 of 3 warme gerechten kiezen)

Dessert
Hazelnootpeer bavarois

***
Witte chocolade-champagnetaart

***
Latte macciattogebak met advocaat

***
Mango-meloensalade met mint

***
Bombe van kriekijs 

(u kunt ook een keuze maken uit onze andere soep- en dessertsuggesties)


