
Witte wijnen 
   PER GLAS  PER FLES

per glas en per fles te bestellen:                           
EL PORTILLO SELECTED WHITE € 3,00 € 17,50
Alto Valle de Uco, Mendoza, Argentinië
Romige en toch frisse, milddroge witte wijn vol 
fris fruit, o.a. citrus. Heerlijk om zo van te genieten.

RIESLING DR. SCHMITT € 3,00 € 17,50
Q.b.A. Rheinhessen, Duitsland
Zachte, sappige, mildzoete smaak met frisse zuren.

OXFORD LANDING CHARDONNAY € 4,00 € 23,50
Yalumba Winery - South Australia
Rijpe witte wijn met tropisch fruit, meloen en vijgen.
Lekker bij rijke visgerechten, rijke salades en wit vlees.

per fles te bestellen:     
SPRINGBOK CHENIN BLANC   € 19,50
Zuid-Afrika
Frisse, milddroge witte wijn vol fris fruit.
Heerlijk  bij visgerechten, salades en gevogelte.

LAURENT MIQUEL NORD SUD VIOGNIER   € 24,50
Vin de Pays d’Oc, ignobles Cazal Viel, Frankrijk
In de neus herkent men florale tonen en subtiel fruit. Rijk van 
smaak met fris exotisch fruit, perzik en een hint van noten. 
Lekker als aperitief of bij gegrilde vissoorten , schaal- schelpdieren.

PINOT GRIS CAVÉ DE RIBEAUVILLÉ   € 25,50
Alsace, Martin Zahn, Frankrijk
De stevige, ronde en krachtige smaak bezit ook heerlijk fruit, 
terwijl de afdronk wordt gekenmerkt door een lichte kruidigheid. 
Heerlijk bij visgerechten, wit vlees en bij asperges.

FAIRVIEW SAUVIGNON BLANC    € 26,50
WO Coastal Region, Zuid-Afrika
Zowel in de geur als in de smaak een ‘echte’ Sauvignon Blanc. 
Een perfecte lunchwijn. Past prima bij kip of bij verschillende 
koude gerechten, salades en kazen (met name geitenkaas).

TWIN OAKS CHARDONNAY,   € 28,50
Robert Mondavi, Californië
Een directe smaak van citrus en subtiele geuren van eiken en boter.  
Past bij rijke visgerechten (met sauzen), gerookte paling en wit vlees.

SANCERRE “LA CHATELLENIE”   € 31,50
Joseph Mellot, Loire, Frankrijk
Karaktervolle Sancerre met in de geur o.a. buxus  en kruisbessen.
Knisperend en sappig. Vol en zacht in de mond met een levendige smaak. 
Ideaal bij vis en schelpdieren, salades en geitenkaas.

Buffet Riche a  € 50,00 (min. 30 personen)
Koud buffet met o.a.

Zalmfilet, koud opgemaakt, met rivierkreeftjes en gepocheerde komkommer
gevuld met een krab compositie

***
In soja gemarineerde zalm roosjes met Wasabi crème gevulde eitjes,

***
Gerookte forel filet met een makreel mousse

gedecoreerd in de orde van neptunes
***

Terrine van wit vis met een mozaïek van frisse groenten en salsa tomatensaus
***

Italiaanse Coppa di Parma met een zon overgoten garnituur van tomaatjes en zoetzuur
***

Gepekeld Texels lam, meloen en gemarineerde olijven
***

Parelhoengalantine met abrikozen
***

Gaar gestoofde varkenslende met aardappelsalade en gemarineerde asperges
***

Gebraden rosbief onder een salade van paddestoelen
en aan gefruite kleurrijke paprika’s 

***
Scharrel runderpastrami met een geparfumeerde sinaasappel-uiencompote

Bij het koude gedeelte kunnen salades geserveerd worden zoals:
Komkommersalade, tomatensalade, tonijnsalade, zalmsalade, aardappel/kalkoensalade, Feta/papri-

kasalade, stokbrood, boter en tapenade

Warm buffet
Roergebakken ossenhaas met champignons en paprika’s

***
Gebraden speenvarkenkoteletjes met een pittige mierikswortelsaus 

en farfalle tricolore
***

Gestoofde zeeduivel op een bedje van taugé met kokkels en oestersaus
Oosterse groenten met kokos, ananas en kerriesaus

Als garnituur o.a. seizoensgroenten, aardappelgarnituur & risotto
 

(Afhankelijk van het aantal personen kunt u 1,2 of 3 warme gerechten kiezen)

Dessertbuffet met o.a.
Diverse smaken ijs, zoals pistache, mokka ijs, chocoladeroomijs en aardbeienijs

***
Taarten en bavaroise

***
Fruitsalades en slagroom

***
Chocoladefontein met vers fruit

(meerprijs € 2,50)

U kunt dit buffet uitbreiden met een soep of voorgerecht (zie suggesties).


