
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

    
    
    

MENUSUGGESTIESMENUSUGGESTIESMENUSUGGESTIESMENUSUGGESTIES    
    

 
 

U kunt zelf uw menu samenstellen. 
(1 vast menu voor al uw gasten)(1 vast menu voor al uw gasten)(1 vast menu voor al uw gasten)(1 vast menu voor al uw gasten)    

 
Bij sommige gerechten berekenen wij u een meerprijs.  

 
2222----gangen menu gangen menu gangen menu gangen menu € 23,00 23,00 23,00 23,00    

Soep 
Hoofdgerecht 

    
    

3333----gangen menu: gangen menu: gangen menu: gangen menu: € 30,00 30,00 30,00 30,00    
Soep 

Hoofdgerecht 
Dessert 

    
    

3333----gangen menu: gangen menu: gangen menu: gangen menu: € 35,00 35,00 35,00 35,00    
Voorgerecht 
Hoofdgerecht 

Dessert    
    
    

4444----gangen menu: gangen menu: gangen menu: gangen menu: € 40,00 40,00 40,00 40,00    
Voorgerecht 

Soep 
Hoofdgerecht 

Dessert    
    
    

4 4 4 4 ––––gangen menu: gangen menu: gangen menu: gangen menu: € 47,00 47,00 47,00 47,00    
Voorgerecht 
Tussengerecht 
Hoofdgerecht 

Dessert    
    
    

5555----gangenmgangenmgangenmgangenmenu: enu: enu: enu: € 52,00 52,00 52,00 52,00    
Voorgerecht 

Soep 
Tussengerecht 
Hoofdgerecht 

Dessert    
    

    
    
    

Al onze menu’s zijn uit te breiden met een citroensorbetspoom  

à € 5,00 p.p. 
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Voorgerechten:Voorgerechten:Voorgerechten:Voorgerechten:    

 

Salade van gerookte forelfilet  
met cherrytomaatjes en guacamolecrème 

 

*** 
 

Carpaccio van gemarineerde zalm en gerookte zalm  
met Wasabi crème 

(meerprijs € 2,50 p.p.) 
 

*** 
 

Salade van gerookte eendenborst  
met abrikozendressing en pijnboompitjes 

 

*** 
 

Gepekelde lamsham met meloen en een sherryvinaigrette 
 

*** 
 

Gerookte runder rib-eye  
op een salade van sinaasappel, venkel en mint 

 

*** 
 

Rosé gebraden kalfslende  
met pittige tomatensalsa en verse kruiden 

(meerprijs € 2,50 p.p.) 
 

*** 
 

Gegrilde courgetterolletjes gevuld met roomkaas en noten 
(vegetarisch) 

 

Onze voorgerechten worden geserveerd met stokbrood, roomboter, 

tapenade, olijfolie en zeezout. 

    
    

Soepen:Soepen:Soepen:Soepen: 
 

Schuimige mosterdsoep 
 

*** 
 

Heldere bouillon van kipfilet  
met een mozaïek van frisse groente 

 

*** 
 

Romige bisque van kreeft met een garnituur van schaaldieren 
 

*** 
 

Courgette-roomsoep met julienne van Pastrami 
 

*** 
 

Petite Marmite Henri IV:  
groentebouillon met stukjes rundvleesballetjes, 
geparfumeerd met Madeira en geserveerd met  

een mergcrouton en een kaascrouton 

(meerprijs € 2,50 p.p.) 
 

*** 
 

Schorsenerensoep met kikkererwten en tuinkers 
(vegetarisch) 

 

Alle soepen worden geserveerd met een soepbroodje of een 

(kaas)stengel.        
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 TussenTussenTussenTussengerechten:gerechten:gerechten:gerechten:    
 

Grietfilet uit de oven met knolselderij en kruidensaus 

(meerprijs € 2,50 p.p.) 
 

*** 
 

Gepocheerde zalmfilet  
met olijventapenade en tomatenbasilicumsaus 

(meerprijs € 2,50 p.p.) 
 

*** 
 

Gebraden lamsfilet met oestersaus, paksoi en noedels 

(meerprijs € 4,00 p.p.) 
 

*** 
 

In tempura gebakken artisjokharten  
met een pikante poempoensaus 

(vegetarisch) 
 

*** 
 

Penne pasta met courgettes, cashewnoten en basilicum 
(vegetarisch) 

 

    

HoofdgerechtenHoofdgerechtenHoofdgerechtenHoofdgerechten:::: 
 

Gegrilde zalmfilet met  
in tempura gebakken Romanesco-bloemkool en bieslooksaus 

 

*** 
 

Gebakken tilapiafilet op een stamppotje  
van snijbonen en witte bonen met kreeftensaus 

 

*** 
 

Gepocheerde tongfilets met witte wijnsaus en druiven 
(dagprijs) 

 

*** 
 

Lamsfilet uit de oven met honing en munt 
 

*** 
 

Gebakken tournedos met gekarameliseerde witlof,  
appels en Calvadossaus  

(meerprijs € 4,50 p.p.) 
 

*** 
 

Rosé gebraden eendenborst  
met bospaddestoelenrisotto, rozijnen en Madeirasaus 

 

*** 
 

Kalfsoester op een bedje van taugé, peultjes en Chinese kool 
met een pikante kokossaus 

(meerprijs € 4,50 p.p.) 
 

*** 
 

In sesambeslag gebakken knolselderijschnitzel  
met spinaziesaus 
(vegetarisch) 

 

*** 
 

Hartige quiche van courgette en cheddarkaas 
(vegetarisch) 

Bovenstaande gerechten worden geserveerd met seizoensgroente, 

aardappelgarnituur of rijst. 

 

U kunt ook uit één van onderstaande sauzen kiezen: 

- Stroganoffsaus 

- Pepersaus 

- Champignonsaus   
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DessertsDessertsDessertsDesserts::::    
 

Truffelgebak met mangocoulis en bananenijs 
 

*** 
 

Latte macchiato-bavarois met karamelsaus en vanille-ijs 
 

*** 
 

Kaneelschuim gevuld met Bastogne-honingijs  
overgoten met Amarettosaus 

 

*** 
 

Frisse salade van mango, meloen en papaya  
met citroensorbet en munt 

 

*** 
 

Exquise proeverij van kleine zoete heerlijkheden  
met sorbetijs 

 

*** 
 

Dessertbuffet met o.a.: 
Taartjes, mousses, bavaroises, bolletjes ijs,  

sausjes en slagroom 
 

*** 
 

(IJs)taart met logo of tekst  
(minimaal 20 personen) 

 
 
 

Extra te bestellen: 
Chocoladefontein (wit, bruin of rood)  

met vers fruit, marsh mellows en slagroomsoesjes 

(meerprijs € 7,50 p.p.,  
minimaal 20 personen, maximaal 100 personen) 

 
    
    
Prijspeil 2011, prijswijzigingen onder voorbehoud.Prijspeil 2011, prijswijzigingen onder voorbehoud.Prijspeil 2011, prijswijzigingen onder voorbehoud.Prijspeil 2011, prijswijzigingen onder voorbehoud.    
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