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BUFFETSUGGESTIE

BUFFeT RicHE A € 50,00 (MIN. 30 PERSONEN)

KOub BUFFET MET O.A.
ZALMFILET, KOUD OPGEMAAKT, MET RIVIERKREEFTJES EN GEPOCHEERDE

KOMKOMMER, GEVULD MET EEN KRAB COMPOSITIE
* Kk

IN SOJA GEMARINEERDE ZALM ROOSJES MET WASABI CREME GEVULDE EITJES
* %%
GEROOKTE FOREL FILET MET EEN MAKREEL MOUSSE
GEDECOREERD IN DE ORDE VAN NEPTUNES
* %%
TERRINE VAN WIT VIS MET EEN MOZAIEK
VAN FRISSE GROENTEN EN SALSA TOMATENSAUS
* %%
ITALIAANSE COPPA DI PARMA MET EEN ZONOVERGOTEN GARNITUUR
VAN TOMAATJES EN ZOETZUUR

*k*

GEPEKELD TEXELS LAM, MELOEN EN GEMARINEERDE OLIJVEN
* Kk

PARELHOENGALANTINE MET ABRIKOZEN
* %%
GAAR GESTOOFDE VARKENSLENDE
MET AARDAFFELSALADE EN GEMARINEERDE ASPERGES
* %%
GEBRADEN ROSBIEF ONDER EEN SALADE VAN PADDESTOELEN
EN AANGEFRUITE KLEURRIJKE PAPRIKA’'S
* %%
SCHARREL RUNDERPASTRAMI
MET EEN GEPARFUMEERDE SINAASAPPEL-UIENCOMPOTE
* %%
GESERVEERD MET KOMKOMMERSALADE, TOMATENSALADE, TONIUJNSALADE,
ZALMSALADE, AARDAPPEL/KALKOENSALADE, FETA/PAPRIKASALADE,
STOKBROOD, BOTER EN TAPENADE

WARME GERECHTEN VANAF BUFFET:

ROERGEBAKKEN OSSENHAAS MET CHAMPIGNONS EN PAPRIKA’S
* Kk

GEBRADEN SPEENVARKENKOTELETJES MET EEN PITTIGE MIERIKSWORTELSAUS
EN FARFALLE TRICOLORE
* %%
GESTOOFDE ZEEDUIVEL OP EEN BEDJE VAN TAUGE MET KOKKELS EN
OESTERSAUS
OOSTERSE GROENTEN MET KOKOS, ANANAS EN KERRIESAUS

ALS GARNITUUR O.A. SEIZOENSGROENTEN, AARDAPPELGARNITUUR & RISOTTO

DESSERTBUFFET MET O.A.
DIVERSE SMAKEN IJS, ZOALS PISTACHE, MOKKA IJS,

CHOCOLADEROOMIJS EN AARDBEIENIJS
* Kk

TAARTEN EN BAVAROISES
* Kk

FRUITSALADES EN SLAGROOM
* Kk

CHOCOLADEFONTEIN MET VERS FRUIT
* Kk

BOMBE VAN KRIEKIJS

PRIJSPEIL 201 1, PRIJSWIJZIGINGEN ONDER VOORBEHOUD.
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